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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
POLLO AL CAVA CON GUARNICIGN

Bo&ega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino lolanco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Pastel conmemorativo

v

<2

Caﬁé 0 imCusién

PRECIO: 55€
(1.V.A. INCLUIDO)
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
MUSLO DE PAVO CON CIRUELAS.

Bo&ega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino |9|anco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Pastel conmemorativo

v

<2

Caﬁé 0 imCusién

PRECIO: 55€
(1.V.A. INCLUIDO)
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
PIERNA DE CABRITO AL HORNO DE LEFIA

Bodega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino |9|anco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Pastel conmemorativo

v

<2

Caﬁé 0 imCusién

PRECIO: 65€
(1.V.A. INCLUIDO)
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
ENTRECOTTE DE TERNERA AL GUSTO

(Iorasa, pimienta verde 0 roquerort)

Bodega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino |9|anco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Pastel conmemorativo

v

Ca{:é 0 imCusién

PRECIO: 60€

(1.V.A INCLUIDO) @ .
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
TERNASCO AL HORNO DE LERA

Bodega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino |9|anco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Paste| conmemorativo

9.

Calfé 0 inFusic’)n

PRECIO: 60€

(1.VA. INCLUIDO) @
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
MELOSO DE TERNERA

Bodega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino |9|anco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Paste| conmemorativo

9.

Calfé 0 inFusic’)n

PRECIO: 60€

(1.VA. INCLUIDO) @
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
SUQUET DE MERLUZA CON GAMBAS

Bodega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino |9|anco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Paste| conmemorativo

9.

Calfé 0 inFusic’)n

PRECIO: 62€

(1.VA. INCLUIDO) @
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA

Contenido: Lacén de| Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas

chips, croquetas de queso roquel[‘ort, caprichos de déti|es,
pinchos, olivas, tomate de payés, choricito, vino, cervezay

re{"rescos varios.

PRINCIPAL
SUQUET DE RAPE CON GAMBAS

Bodega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino |9|anco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Paste| conmemorativo

9.

Calfé 0 inFusic’)n

PRECIO: 656

(1.VA. INCLUIDO) @
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(MAKIO 90 COMENSALES)

ENTRANTES

JAMON IBERICO
CALAMARES A LA ANDALUZA
COGOLLOS DE TUDELA
GAMBAS AL AJILLO
HABITAS FRITAS CON JAMON Y MENTA
ANCHOAS DE LA ESCALA

PRINCIPAL A ESCOGER ENTRE:
ENTRECOTTE DE TERNERA AL GUSTO
(brasa, pimienta verde 0 roquerort)
ABANICO IBERICO
MERLUZA CON GAMBAS
SUQUET DE RAPE CON GAMBAS
SOLOMILLO DE TERNERA AL GUSTO

(brasa, pimienta verde o roquerort)

Bodega:
Vino tinto D.0. Rioja
Vino blanco D.0. Rueda Verdejo

POSTRE

Fruta variada con choco|ate Fundi&o

/A

Pastelconmemoraﬁvo
Copa de Cava Brut Nature
CaFé oinFusién

Chupho

PRECIO: 95€
(1.V.A. INCLUIDO)
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APERITIVO PICA-PICA EN LA BODEGUILLA O TERRAZA
0
ENTRANTES

(Segdn el primer p|ato del men escogido para los adu|tos)

PRINCIPAL

PLATO COMBINADO: MACARRONES, ESCALOPA DE
POLLO Y PATATAS FRITAS.

Agua minera| 0 reFresco.

POSTRE
HELADO

PRECIO: 30€
(1.V.A. INCLUIDO)
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SUPLEMENTO OPCIONAL

APERITIVO PICA-PICA TUTTI PLENI

Contenido:

Lacén cJeI Coni”, jamon, Fuet, mero, patatas
chips, croquetas (Je queso roqueFort,
calamares, caprichos de détiles, queso
manchego, pinchos, olivas, tomate cJe payés,
choricito, gamlﬁas al aji”o, fideud, vino, -

cervezay reFrescos varios.

SUPLEMENTO DE 10€ EN CADA MENU

/A
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CONDICIONGS GENCRALES

Para hacer emfectiva |a reserva es imprescindiHe paga y seﬁal. (Jicha
paga vy sefial pue(Je efectuarse en el mismo restaurante o bien,

mediante transFerencia laancaria en |os siguientes ndmeros (Je cuenta:

o £$8500810079 7300 0149 2255 (Banc Sabadell)

o £S78 007508931706 0312 5136 (Banco Santander)

o EN CASO DE REALIZAR TRANSFERENCIA BANCARIA, DEBERAN
INDICAR EL NOMBRE DE LA RESERVA Y LA FECHA DE LA
MISMA.

En todos los mends incluimos pan, agua mineral, reFrescos, vino y
café.
Si (Jesean co|ocar Figura en e| paste|, deloen traerla ustedes.
Toda consumicién anterior a la comida y, con posteriorida& al caFé, se
contabilizara aparte.
Tienen la posiloilidacl de elaborar el mend seglin sus preFerencias y
gustos. un mend hecho a su medida.
Horario: 5 horas aproximadamente de estancia. A partir de las b horas
de estancia, ten(Jra’ un coste de 150€ Ia hora.

o De las 00:00 horas en adelante tendré un coste (Je 2508 Ia

hora.

No se admitiran cancelaciones de comensales 48 horas antes del
evento.
Mdsica: contratacién externa.

o coste SOAE por persona: 3 euros.
Consumiciones: tendrd un coste de 10 euros por consumicion con
alcohol Ys de b euros por consumicion sin alcohol.
Si proclucen dafios en nuestras instalaciones, deberan abonar los
Aespenfectos.
El establecimiento no respon&eré por los olojetos que se (Jejen tras el

evento.

/A




