Hronts

Aperitiu pica-pica a la “Bodeguilla”

Contingut: Lacon del Conill, pernil, casé, patates xips, broquetes, olivas, tomaquet de pages, croquetes
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de formatge, patates braves, xoricet, fuet, vi, vermut, cervesa i diversos refrescos individuals.

Estada maxima: 30-40 min. aproximadament.

No es permet compartir I'aperitiu.

Comporta I'eleccio per comensal d’'un segon plat (no primers plats).

L’establiment podra, quan ho considere necessari, modificar ¢l contingut de I"aperitiu.

Les begudes incloses a I'aperitiu, anicament es podran consumir durant la durada d’aquest.

No es permet portar les begudes que s’inclouen en 'aperitiu a la taula per la consumicié del segon plat.
En el cas de produir-se tal circumstancia, es comptabilitzara a part.

Per taules complertes.

Pernil amb mel6 o pinya | €29 e J(&M«rw'ua/Qau
Pernil iberic | €30 Sopa d’escudella | €11 €7 (5 @)
Pernil iberic de gla | €37 Carxofes | €14 V

FOI’matge manxec €12 906 (De novcmbrcamarg)
= Calcotada | €16
Anxoves de I Escala €18 @ Asoraua V'

(De desembre a mar(;)

Amanida de la Masia | €12,50 -
Amanida de formatge de cabra | €16@ ' @
Cargols al estil Masia (amb salsa) | €16

Cabdells de Tudela amb tonyina i anxoves | €16 @
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Fabetes fregides amb pernil ala menta | €15
Tomaquet de pagés amb ventresca de tonyina | €17 @
Lacon de la Masia | €16

Calamars a 'andalusa | €24 (2 @ Patorrat | €1,90 O
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Xocs a 'andalusa ‘ €224 e Disposem de pa sense glJEen
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Mongetes del ganxet | €12,90
Espinacs a l'estil Masia | €11,50

Espinacs a la catalana | €I1,50 v
Esparrecs de marge alabrasa | €12,90 '/
Esparrecs especials de la Masia | €18 )
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Croquetes de pernil iberic [ €16 @ Q) [o) ]
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Croquetes de bolets | €16 @ ©

Croquetes de la Masia | €16 » 00 D
Canelons especials de la Masia <5 20
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Gambes a lall | €24 @ ﬂ
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= Torre del Conill




Zév‘[/vvgz o e/av K/ﬁ/@gz&v
&-«0/ oa-«'uz/év (/t’JJZ/LN@

Pollastre| €12,90
Conill | €17

Botifarra amb mongetes | €14
Botifarra amb patates | €12,50
Guatlles | €12,90

Costelles i "mitjanes de xai | €23,50
Entrecot de vedella | €25,50

Filet de vedella | €32

Xuleto de 1 Kg | €75

(per dues persones)
Preu segons pes

Costelles de cabrit | €24
Maixella de porc | €15
Pcus de porc | €15

Presaiberica | €22
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Perdiu escabetxada | €30

a lcmpcratura ambient

Espatlla de cabrito | €32
Arrebossat de cabrit | €22
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Entrecomgmde vedella al pebre verd| €28,50
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Filet"de vedella al pebre verd | €33,50
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Entrecot de vedella al roquefort | €28,50 g alliloli| € 1,50
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Bacalla ala crema d’alls | €22
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Llenguado al estil Masia | €33
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Suquet de rap | €32
S0 O

Gamba vermella (congelada) | €35 (2

Llobarro ala planxa | €25 @
Llobarro a sal | €30@©

Daurada a la planxa] €20Q
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Daurada a la sal | €30 (]

La guarnici6 del llobarro i la datirada porta
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gluten. En cas d’al-lergia o intolerancia
preguem ho comuniquin per canviar-la.

Gamba fresca i escarmarlans (€ ()

oy 50§

Arros caldéos amb llamantol| €28
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Bol salsa pebre verd| € 2,50 O O &
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