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Menú
E1

APERITIU ESPECIAL PICA PICA A LA
“BODEGUILLA”  O A LA TAULA

PLAT PRINCIPAL 

POSTRES

Contingut: Lacón del Conill, pernil, casó amb all i oli,
patates xips, xocs, croquetes, fuet, broquetes, patates
braves, olives, tomàquet de pagès, xoricet, vi, cervesa i

refrescs individuals.

TERNASCO AL FORN DE LLENYA

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 60 EUROS
(I.V.A. inclòs)



Menú
E2

APERITIU ESPECIAL PICA PICA A LA
“BODEGUILLA”  O A LA TAULA

PLAT PRINCIPAL 

POSTRES

Contingut: Lacón del Conill, pernil, casó amb all i oli,
patates xips, xocs, croquetes, fuet, broquetes, patates
braves, olives, tomàquet de pagès, xoricet, vi, cervesa i

refrescs individuals.

ENTRECOT DE VEDELLA AL GUST

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 60 EUROS
(I.V.A. inclòs)

(brasa, salsa pebre verd o roquefort)

CAFÈ O INFUSIÓ



Menú
E3

APERITIU ESPECIAL PICA PICA A LA
“BODEGUILLA”  O A LA TAULA

PLAT PRINCIPAL 

POSTRES

Contingut: Lacón del Conill, pernil, casó amb all i oli,
patates xips, xocs, croquetes, fuet, broquetes, patates
braves, olives, tomàquet de pagès, xoricet, vi, cervesa i

refrescs individuals.

MELÓS DE VEDELLA

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 60 EUROS
(I.V.A. inclòs)

CAFÈ O INFUSIÓ



Menú
E4

APERITIU ESPECIAL PICA PICA A LA
“BODEGUILLA”  O A LA TAULA

PLAT PRINCIPAL 

POSTRES

Contingut: Lacón del Conill, pernil, casó amb all i oli,
patates xips, xocs, croquetes, fuet, broquetes, patates
braves, olives, tomàquet de pagès, xoricet, vi, cervesa i

refrescs individuals.

CUIXA DE CABRIT AL FORN DE LLENYA

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 65 EUROS
(I.V.A. inclòs)

CAFÈ O INFUSIÓ



Menú
E5

APERITIU ESPECIAL PICA PICA A LA
“BODEGUILLA”  O A LA TAULA

PLAT PRINCIPAL 

POSTRES

Contingut: Lacón del Conill, pernil, casó amb all i oli,
patates xips, xocs, croquetes, fuet, broquetes, patates
braves, olives, tomàquet de pagès, xoricet, vi, cervesa i

refrescs individuals.

BACALLÀ A LA CATALANA

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 62 EUROS
(I.V.A. inclòs)

CAFÈ O INFUSIÓ



Menú
E6

APERITIU ESPECIAL PICA PICA A LA
“BODEGUILLA”  O A LA TAULA

PLAT PRINCIPAL 

POSTRES

Contingut: Lacón del Conill, pernil, casó amb all i oli,
patates xips, xocs, croquetes, fuet, broquetes, patates
braves, olives, tomàquet de pagès, xoricet, vi, cervesa i

refrescs individuals.

SUQUET DE LLUÇ AMB GAMBES

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 65 EUROS
(I.V.A. inclòs)

CAFÈ O INFUSIÓ



Menú
E7

APERITIU ESPECIAL PICA PICA A LA
“BODEGUILLA”  O A LA TAULA

PLAT PRINCIPAL 

POSTRES

Contingut: Lacón del Conill, pernil, casó amb all i oli,
patates xips, xocs, croquetes, fuet, broquetes, patates
braves, olives, tomàquet de pagès, xoricet, vi, cervesa i

refrescs individuals.

SUQUET DE RAP AMB GAMBES

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 70 EUROS
(I.V.A. inclòs)

CAFÈ O INFUSIÓ



Menú
E8

ENTRANTS

SEGON PLAT A ESCOLLIR ENTRE

POSTRES

S a f a t a  d e  p e r n i l  i b è r i c ,  f o r m a t g e  m a n x e c  i  f u e t .
C a r x o f e s  a  l a  b r a s a

To m à q u e t  a m b  v e n t r e s c a
X o c s  a  l ’ a n d a l u s a

A n x o v e s  d e l  c a n t à b r i c
C r o q u e t e s  d e  l a  m a s i a

E n t r e c o t  a l  g u s t
( b r a s a ,  p e b r e  v e r d  o  r o q u e f o r t )

Te r n a s c o  a l  f o r n  d e  l l e n y a
M e l ó s  d e  v e d e l l a

B a c a l l à  a  l a  c r e m a  d ’ a l l s

COULANT DE XOCOLATA AMB GELAT DE VAINILLA

PREU: 62 EUROS
(I.V.A. inclòs)

(MENÚ MÍNIM 4 PERS. I MÀXIM 30 PERS.)

CAFÈ O INFUSIÓ



Condicions Generals
En tots els menús s’inclou: pa, aigua mineral, vi (negre D.O. Rioja i blanc D.O.
Verdejo) i cafè o infusió.
L’estada màxima a la “Bodeguilla” es de 30-40 min. aproximadament, donat que es
el temps d’elaboració dels segons plats.
El restaurant es reserva el dret de modificar o canviar algun dels plats per manca
de producte o dificultat per rebre´l. 
Tota consumició anterior al dinar/sopar, i posteriors al cafè es facturaran a part.

La reserva no se hará efectiva hasta recibir la paga y señal con su consecuente
comprobante bancario. Nos lo pueden enviar vía whatsapp (699.332.823) o
mediante correo electrónico.(torredelconill@hotmail.com).

El canvi de les postres per pastís suposarà a cada menú un increment de 3€.
Per normativa, no es poden portar pastissos de fora del nostre establiment. Però, en
el cas en que vostès portessin el pastís, per normativa sanitària, hauran d’ aportar-
nos la factura amb les nostres dades fiscals i signar un document eximint a
l’establiment de responsabilitat sobre l’esmentat producte. El servei del pastís
suposarà un cost de 2€ per persona. 

Dades fiscals:
Masia Restauran Torre del Conill, S.L.
B62870704
Ctra. b-151 de Castellbisbal a Terrassa km. 7,2
08755 Castellbisbal

El pagament de la factura haurà d’efectuar-se pel total de la factura emesa. No es
permet el pagament individual.
Per reserves d’aproximadament 4 hores de duració. A partir de la quarta hora
d’estada, es cobrarà un suplement per hora.

150€ per cada hora extra, fins les 00:00 hores.
A partir de les 00:00 hores, el cost serà de 250€ per hora extra.

Música: contractació externa.
SGAE: 5€ per persona

Per a grups de més de 10 comensals es imprescindible PAGA I SENYAL. Per cada
comensal mínim 50€ de paga i senyal. L’esmentada paga i senyal pot efectuar-se
en el mateix restaurant o bé, mitjançant transferència bancària en els següents
números de compte:

ES85 0081 0079 7300 0149 2255 (Banc Sabadell) 
ES78 0075 0893 1706 0312 5136 (Banco Santander) 
En cas de realitzar transferència bancària, hauran d’especificar el nom de la
reserva i el dia de la mateixa.
La reserva no es farà efectiva fins rebre la paga i senyal amb el seu conseqüent
comprobant bancari. Ens el poden enviar via whatsapp (699.332.823) o
mitjançant correu electrònic.(torredelconill@hotmail.com).

No s’admeten cancel·lacions de comensals abans de les 48 hores de la reserva. Es
facturarà pels comensals confirmats les 48h abans.
El menú s’ha d’escollir amb dues setmanes d’antelació.
Amb antelació a la data, també tenen la possibilitat d’elaborar el menú segons les
seves preferències i gustos.
Davant qualsevol aclaració o informació no dubti en posar-se en contacte amb
nosaltres.


