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= Torre del Conill

VIENUS GRUPS 2026

MIN. 2 comensals-MAX. 40 comensals

Aperitiu especial pica

pica a la "Bodeguilla”

Contingut: Lacén del Conill, pernil, casé, patates xips, xocs,
croquetes, fuet, broquetes, patates braves, olives, tomaquet de

pages, xoricet, vi, cervesa i refrescs individuals.
Notes importante:

« La beduda de I'aperitiu NO ee pot portar a Ia taula. En cas de
portar-Ia, es comptabilitzara a part.

« L'estada maxima a Ia “Bodegduilla” ec de 30-40 min.
aproximadament, donat que ee el temps d'elaboracié dels
sedons plats.

Botifarra amb mongetes del ganxet
Conill a la brasa
Costelles i mitjanes de xai a la brasa

Entrecot de vedella a la brasa
vol salsa pebre verd (+3€)
vol salsa roquefort (+3€)
Bacalla a la crema d’alls

Pa torrat

Sorbet de llimona
Crema catalana
Flam d’ou

OTES IMPORTANTS:

e Beguda no inclosa en el mena, TOTA la beguda es comptabilitzara a part.
e La beguda de l'aperitiu NO es pot portar a la taula, En cas de potar-la, es

comptabilitzara a part.

e Meni només apte per taules complertes. _ 4 8€f
e No es permet compartir el mena.
(LV.A. inclos)
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MIN. 4 comensals-MAX. 30 comensals

MENU G2

Pa torrat
Pernil Iberic
Lacon del Conill
Anxoves de I'Escala
Croquetes de la masia
Tomaquet de pages amb ventresca
Xocs a l'andalusa

@}gons j

Botifarra amb mongetes del ganxet
Conill a la brasa
Costelles i mitjanes de xai a la brasa

Entrecot de vedella a la brasa
vol salsa pebre verd (+3€)
vol salsa roquefort (+3€)

Bacalla a la crema d’alls
Suquet de rap amb gambes (+5€)

Postres

Sorbet de llimona
Crema catalana

Flam d’ou

NOTES IMPORTANTS:
e Beguda no inclosa en el ment, TOTA la beguda es comptabilitzara a
part.
e Menl només apte per taules complertes.
e No es permet compartir el ment.

- 55

(IV.A. inclos)
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CONDICIONS GENCRALS

Beguda no inclosa en el men(, TOTA la beguda es comptabilitzara a
part.

La beguda de l'aperitiu NO es pot portar a la taula. En cas de portar-la,
es comptabilitzara a part.

Mena només apte per taules complertes.

No es permet compartir el mena.

Els segons plats hauran de comunicar-se amb una antelacié de 7 dies.
No s'admeten cancellacions 48 hores abans de la reserva.

El canvi de les postres per pastis suposara a cada menu un increment de
3€.

Per normativa, no es poden portar pastissos de fora del nostre
establiment. Perd, en el cas en que vostes portessin el pastis, per
normativa sanitaria, hauran d’ aportar-nos la factura amb les nostres
dades fiscals i signar un document eximint a lestabliment de
responsabilitat sobre I'esmentat producte. El servei del pastis suposara
un cost de 2€ per persona.

o Dades fiscals:

Masia Restauran Torre del Conill, SL.

B62870704

Ctra. b-151 de Castellbisbal a Terrassa km. 7,2

08735 Castellbisbal
El restaurant es reserva el dret de modificar o canviar algun dels plats
per manca de producte o dificultat per rebre’l
El pagament de la factura haura defectuar-se pel total de la factura
emesa. No es permet el pagament individual.
Per reserves d'aproximadament 4 hores de duracié. A partir de la quarta
hora d'estada, es cobrara un suplement per hora.

o 150€ per cada hora extra, fins les 00:00 hores.

o A partir de les 00:00 hores, el cost sera de 250€ per hora extra.

Aquests menUs no son aptes per noces, comunions o events similars.
Mena no apte en el periode compres entre 'l de desembre de 2025 fins
al 6 de gener de 2026 (ambdds inclosos).
Per a grups de més de 10 comensals es imprescindible PAGA I SENYAL.
Per cada comensal minim 20€ de paga i senyal L'esmentada paga i
senyal pot efectuar-se en el mateix restaurant o bé, mitjangant
transferéncia bancaria en els seguents numeros de compte:

o ES85 0081 0079 7300 0149 2255 (Banc Sabadell)

o ES78 0075 0893 1706 0312 5136 (Banco Santander)

o En cas de realitzar transferencia bancaria, hauran d'especificar el

nom de la reserva i el dia de la mateixa.
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